
De decenii, raclette este o masă festivă care adună oamenii împreună. Fiecare își pregătește propria 
tigaie, iar noi am realizat o selecție pentru a te ajuta la cumpărături. Desigur, o poți adapta după 

preferințele tale personale.

Lista de cumpărături pentru Raclette

Brânză

Carne și pește

Legume și garnituri

600–800 g brânză pentru raclette 
(aproximativ 150–200 g de 
persoană)

Alternative vegane:


Felii de brânză vegană pentru 
topit

Brânză vegană pentru raclette

250 g mușchi sau pulpă de vită

250 g piept de pui

200 g mușchi de porc sau bacon

200 g creveți sau file de somon 
(pentru iubitorii de pește)

Sfat: Taie carnea în bucăți mici în 
prealabil și marinează-le (de 
exemplu, cu usturoi, ierburi, ulei)

600 g de cartofi mici și fermi

1 dovlecel

1 ardei gras (roșu sau galben)

1 ceapă roșie

150 g ciuperci

1 conservă mică de porumb

1 conservă mică de bucăți de 
ananas

Sâmburi de rodie

Nuci prăjite

Sfat: Feliile de cartof dulce merg 
foarte bine și la tigaie!

Pâine

Sosuri

1 baghetă mare sau ciabatta

Opțional, puțină lipie sau pâine 
prăjită pentru gratinare

Sos de usturoi sau aioli

Dip cu ierburi sau smântână

Sos curry

Sos Barbecue 

Muștar

Merişoare (excelente cu brânza!)

1 pachet de unt cu ierburi

Hummus

Alternative pe bază de plante

Condimente

1 conservă de jac kfruit

1 pachet de tofu afumat

1 pachet de fâșii de file vegan

1 pachet de bacon vegan

K otányi Piper mozaic boabe

Kotányi Verdețuri italiene

Kotányi Chili cu sare de mare

Kotányi Sare de Himalaya iodată

Kotányi Frunze de dafin întregi

Kotányi Boia de ardei dulce

Kotányi Usturoi granulat


Porții pentru 4 persoane


